
 

 

 

 

 

 

 

 

Unsere aktuellen Produkte: 

 

Frische Produkte  
Bio-Freilandeier 10 Stück  4,50 € 
 
Süßes 
Cremehonig, Blüten- und Waldhonig je 250 g  4,50 € 
diverse Marmelden/Gelees je 150 g 3,60 € 
Asperlgelee, Hollergelee, Aroniagelee, Jostabeerenmarmelade/-gelee, Brombeermarmelade, Erdbeermarmelade, Erdbeer-
Hollermarmelade, Himbeermarmelade, Himbeergelee, Weichselmarmelade, Ribieselmarmelade, Quittenmarmelade, 
Apfelstrudelmarmelade, 
Maulbeermarmelade, Maulbeer-Minikiwi-Marmelade 
gebrannte Walnüsse 100 g 4,20 € 
 
Saures/Scharfes 
Chili Jam 150 g 4,90 € 
Quitte pikant 155 g 4,90 € 
Zwetschken Chutney 150 g 4,90 € 
Marillen Chutney 150 g 4,90 € 
Pfirsich Chutney 150 g 4,90 € 
Feigensenf 150 g 5,90 € 
HOT Physalis 100 ml 4,70 € 
Pfefferoni 300 g (scharf) 3,40 € 
Mini Chili 180 g  4,20 € 
Jausn´Gurken 330 g (Sticks oder Scheiben, Natur, Honig, Knoblauch)  3,20 € 
Szechuan Pfeffer 19 g (in der Mühle) 10,90 € 
 
Wein, Fruchtwein, Most und mehr 
Donauriesling 750 ml, Donauveltliner 750 ml je  7,20 €  
Schlehenwein 375 ml 8,90 € 
Brombeerwein 375 ml 7,90 € 
Himbeer-Bananenwein 375 ml 7,90 € 
Erdbeer-Bananenwein 375 ml 6,90 € 
Apfel-Birnenmost 1 l 2,70 € (zzgl. 1,00 € Einsatz) 
Glühmost 1 l (trinkfertig)  3,90 € (zzgl. 1,00 € Einsatz) 

Bärenfang 200 ml, Hopfengeist 200 ml je 7,90 € 
Asperllikör 200 ml, Mohnblütenlikör 200 ml, Quittenlikör 200 ml, je  8,90 € 
 
Säfte  
Apfelsaft Cuvee, Brünnerling, Maschanzker, Erbachhofer,  
Kronprinz-Rudolf, Apfel-Birnensaft je 1 l 2,50 € (zzgl. 1,00 € Einsatz) 
Apfel-Kirschsaft, Birnensaft 1 l  3,50 € (zzgl. 1,00 € Einsatz) 
Holler-Sirup 215 ml 2,90 € 
Schwarzer-Ribisel-Sirup 350 ml 4,50 € 
 
Oxymel 
Lavendel-Oxymel, Hollerblüten-Oxymel je 350 ml 8,00 € 
Hagebutten-Oxymel 215 ml 8,00 € 
Hollerblüten-Oxymel 215 ml 6,00 € 
 

 

Tel.: +43650/20 666 06 – Email: abhof@kurbatfinski.at – Instagram: kurbatfinski_allesausdernatur 

Zusätzlich nutzen wir einen Teil dieser Flächen auch für artgerechte Freiland-Tierhaltung in Kleingruppen. Durch die Beweidung unserer 

Schafe, Hühner, Enten und Gänse werden unsere Obstpflanzen gedüngt, die Wiesen kurzgehalten und somit ist weniger Maschineneinsatz 

nötig. 

Mit viel Handarbeit kultivieren wir auf mehreren kleinen Feldflächen die verschiedensten Gemüsearten. 

In Kreislaufwirtschaft stellen wir unseren Dünger in Form von Kompost selbst her und können dadurch fast gänzlich auf externe 

Nährstoffzufuhr verzichten. 

Selbstverständlich werden bei uns keine chemisch-synthetischen Dünge- und Pflanzenschutzmittel verwendet. Der Großteil unseres Obst 

und Gemüses ist zu 100 % unbehandelt und darauf legen wir größten Wert! 

Die daraus entstehenden Produkte stellen wir mit viel Liebe in Handarbeit und in kleiner Stückzahl her.  

Und das schmeckt man auch! 

Wir, Bianca und Sebastian, betreiben eine kleine Landwirtschaft 

mit viel Liebe und Einsatz nach Prinzipien der Permakultur und 

der regenerativen Landwirtschaft. 

Dabei ist es uns eine Herzensangelegenheit, in Handarbeit mit 

möglichst geringem Maschineneinsatz und im Einklang mit der 

Natur zu arbeiten. 

Die Wiesen unserer Obstflächen bieten einer großen Vielfalt an 

Flora und Fauna Lebensräume und leisten einen wichtigen 

Beitrag zum Umwelt- und Klimaschutz. 

Unser SB-Hofladen hat von Montag bis Sonntag von 9:00 bis 19:00 Uhr geöffnet: Tödling 7, 4490 St. Florian 

 

 

 

 

 

 

 


